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摘  要摘  要：产教融合成为职业教育同文创食品产业协同发展的重要纽带，也是传统文化创新性
转化的主要途径。本文以“四时五行”为主题的雪糕为研究对象，依托校企合作和工学结合的模式，
对四时五行文化在当代社会的应用价值以及在冷饮食品领域中如何应用进行探究。对雪糕制作过
程中文化元素嵌入的方法、技术突破的难点、校企合作推进的技术难题等进行系统的分析，探究
产品推广策略空间适配性、品牌影响力打造、数字化营销效果改善等问题，希望促进文化创意食
品行业可持续发展。
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0 引言0 引言

在国潮文化盛行、消费升级的大环境下，
文创食品因为具有浓厚的文化底蕴、品质优良、
独特审美等特点而被市场所重视。该类产品的
开发要依靠产教融合机制，把创意设想转变为
具有明显商业价值的产业化成果。四时五行观
念是中华传统文化中重要的一个方面，它在顺
应自然规律的生活哲学方面有着非常重要的地
位，而且和现代冷饮食品行业对于季节性需求
以及健康理念的追求不谋而合。本文以高校食
品科学、艺术设计和市场营销专业为依托，从
冷饮企业以及文旅平台的角度出发，对以四时
五行为主要理念的雪糕研发与营销一体化方案
进行研究。

1 产教融合与四时五行雪糕研发推广的核1 产教融合与四时五行雪糕研发推广的核
心逻辑心逻辑

1.1 产教融合模式的内涵与文创食品适配性1.1 产教融合模式的内涵与文创食品适配性

产教融合的主要目的就是打破高校教育体
系和产业发展之间的固有界限，依靠资源整合、
优势互补和协同育人机制来创建一体化的人才
培养生态系统。该模式力求实现理论教学与实
践操作的深度融合，把实验室科研成果嵌入到
市场调研、产品开发等环节当中，从而形成一
个“教、学、研、创”互相促进的教学运行模式。
文创食品研发是文化创意、食品科学、市场营
销等多学科知识交叉融合的综合性应用型项目，
它既需要高校在文化内涵提炼、创新设计构思、
技术验证等各方面给予智力支撑，又需要企业
承担起工艺改良、设备添置、技术推广等物质
上的保障工作。在这种情况下，产教融合给文
创雪糕的研发和商业化过程赋予了强有力的支
撑，一方面促使学生经由真实的案例来加强自
身的实践能力，另一方面依靠校企合作促使企
业能够在技术创新方面缩减成本，加快成果转
化的速度，从而达成人才培养质量改善以及区

域产业转型升级的双重收益。

1.2 四时五行文化的现代食品转化价值1.2 四时五行文化的现代食品转化价值

四时五行文化产生于古代先民对自然界的
认识体系和生命哲学思想之中，它的主要含义
就是解释天地万物循环往复的内在机理以及它
给人体生理机能带来的深层影响。春夏秋冬四
季交替，木、火、土、金这四个元素被用色彩
和味觉符号具象化地表现出来，成为蕴含着传
统文化精华并且带有时代气息的潮流文化要素。
将该理念运用到雪糕产品研发中，并不是简单
的文化嫁接，而是致力于实现文化内涵、口感
品质、外观设计、健康属性等各方面的融合。
该策略可以很好地满足当代消费者对于身心调
养和文化认同的需求，帮助企业形成差异化的
优势，在市场竞争中占据主动地位，用年轻化
的产品形态打破传统的束缚，使传统文化在日
常生活场景中得到创新发展，进而推动中华优
秀传统文化的创造性转化和创新性发展，提升
文化创意产品的文化价值和品牌辨识度 [1]。

2 产教融合下四时五行雪糕的创意研发阶2 产教融合下四时五行雪糕的创意研发阶
段段

2.1 校企协同组建跨专业研发团队2.1 校企协同组建跨专业研发团队

产教融合项目的效果同研发团队的效能存
在直接关联，核心之处在于促使高校和企业资
源得到深度整合，创建起跨学科协同创新的研
究体系。学校层面以食品科学、文化传播、艺
术设计等领域的资深教授为领导核心，联合食
品加工技术、视觉传达设计、市场营销等相关
专业研究生组成合作团队，主要针对文化元素
提取、创意方案设计、配方初步调试等方向开
展工作推进；企业在食品研发专家、生产一线
技术人员、市场分析师等各方面的人才中进行
整合，为企业的行业规范解读、工艺流程改进、
市场需求分析提供支持。创建长效合作机制对
于保证项目有序推进有重大意义，希望校企双
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方每星期召开一次专题研究会议，就阶段性成
果和存在的问题展开深入交流，明确分工任务，
推进高校科研成果向产业应用转化，提高整体
研发效率和实践水平 [2]。

2.2 四时五行文化创意提炼与产品定位2.2 四时五行文化创意提炼与产品定位

文化创意产品开发要立足于传统文化内核，
联系现代消费趋向和市场需求，创建起以“一
糕一文化、一味一季节”为理念的产品体系。
研发团队要对四季五行理论同色彩、味觉以及
养生食材之间的联系展开细致剖析，准确找到
五大雪糕系列主题设计的方向，春季木质款用
清新绿色为主色调，选取春笋、青梅等时令原
料，营造出清爽的口感感受，夏季火属性款以
热情红色为视觉风格，将西瓜、荔枝等新鲜水
果融合进来，突出清凉解渴的功能特点，长夏
土质款用温暖黄色调来表现和谐之美，利用南
瓜、小米这些传统食材来传递养胃保健的意思，
秋季金色款用纯净白色营造出雅致的格调，把
雪梨、桂花这些自然元素融入其中来达到润肺
的效果，冬季寒水型款依靠深蓝黑色调表现出
沉稳的气质，用黑枸杞、桑葚这些滋补品来满
足高端健康的需求 [3]。

2.3 配方研发与工艺优化的产教实操2.3 配方研发与工艺优化的产教实操

雪糕产品研发的主要环节集中在配方设计
和工艺改进上，因此创建了高校研发检测和企
业规模化生产的协同创新体系，以达到产品口
感改善、营养均衡配比和工业化兼容性提高的
目的。高校实训基地做前期小规模的配方实验，
按照季节性的食材特点以及中医五行理论，对
原料的比例、甜度的调整、凝固点的确定、保
质期的影响因素进行系统的探究，规避食物相
克的风险；并且加入低糖、低脂、无添加等健
康的元素，符合消费升级的趋势。

3 产教融合下四时五行雪糕的落地生产阶3 产教融合下四时五行雪糕的落地生产阶
段段

3.1 产教实训基地共建与生产落地3.1 产教实训基地共建与生产落地

依托校企共建的食品生产实训基地，创建
雪糕研发与产业化协同运作体系，塑造起“产
教融合、训创一体”的实践教学平台。该实训
中心将高校实验室的资源与企业生产线的布局
结合起来，把研发检测区、加工装配区、质量
检验区、物料仓储区这四个功能区划分清楚，
并且配备了专业的技术人员作为指导老师，带
领学生参与到原料预处理、配方设计、冷冻成型、
包装工艺等一系列操作当中去。在此期间学生
可以对食品制造的各个环节和技术要求有系统
的认识。为了保证产品的质量达到国家标准，
实训基地建立了严格的质控体系，由校企共同
组建的质检小组对原材料进行审核，对生产过
程进行监督，并对成品出厂前进行全面检验，
从而保证产品质量，为以后的大规模商业化运

作打下坚实的基础 [4]。

3.2 成本管控与供应链协同优化3.2 成本管控与供应链协同优化

雪糕市场化的进程当中，成本控制以及供
应链稳定成了决定性要素。高校同企业深入合
作，可以创建起有效的供应链管理架构，从而
达成降本增效的目的。在高校方面主要针对食
材成本核算展开分析工作，挑选出季节性优质
食材和其供货商，从而缩减采购费用，企业侧
重于生产能耗、人力成本和冷链运输费的精细
管控，对生产工艺实施改良，削减资源耗费。
双方要创建常态化的合作机制，一同挑选和整
合上游原材料供应商以及冷链物流服务商资源，
保证全年供应链条的连续性，还要攻破冷链储
存技术难题。对季节性易损食材采用速冻保鲜
技术或者产地直采的方式，在保证产品质量的
基础上减少运营成本，提高商品的市场竞争力，
进而提高项目的盈利水平和成长潜力 [5]。

4 产教融合下四时五行雪糕的市场推广路4 产教融合下四时五行雪糕的市场推广路
径径

4.1 场景化推广，聚焦文旅与校园双赛道4.1 场景化推广，聚焦文旅与校园双赛道

文创雪糕的推广战略要以场景化营销为突
破口，用产教融合模式，在文化旅游和高校校
园两个主要领域里进行精准定位。文旅场景下
校企合作可以很好地整合景区、博物馆、历史
文化街区等各个方面的资源，推出具有地方特
色和创新性产品的系列，比如设计纪念版或者
限量版雪糕，并且依靠热门旅游节点迅速提升
品牌的知名度，在校园场景下还要充分挖掘高
校自身的资源优势，以举办专题品鉴会、主题
文化节等形式，为年轻人营造出一种潮流消费
符号的氛围，再借助社交媒体平台以及学生社
团来扩大传播范围。还需要全方位的搭建起商
业综合体、零售终端、茶饮连锁等各种各样的
销售渠道来满足消费者的差异化需求，进而大
幅度提高产品的市场知晓率以及销售业绩。

4.2 全媒体矩阵，线上线下联动传播4.2 全媒体矩阵，线上线下联动传播

创建全媒体传播体系，把高校新媒体平台
同企业商业渠道融合起来，达成线上线下联动
的推广目的。数字化场域下，市场营销专业学
生团队运营管理短视频平台、社交网络（小红
书）、官方账号等各方面的媒体平台，以四季
五方文化内涵和雪糕制作技巧等内容为载体，
设计互动场景，利用意见领袖和校园社交网络
进行信息的裂变式传播；企业团队主要布局电
商平台商品展示、直播带货、社群运营等功能
模块，创建起闭环式的电商销售系统。从实体
空间上来说，依靠快闪活动、品鉴会、专题研
讨会等加深消费者参与体验，在重要的节庆日
开展优惠促销活动来调动消费者的购买欲望。
依靠创建好的媒体矩阵和合作网络来实现对潜
在用户的精准流量捕捉和转化，从而推动地方
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特色品牌在全国乃至全球范围内的传播。

4.3 品牌化运营，打造产教融合文创 IP4.3 品牌化运营，打造产教融合文创 IP

品牌化战略属于促使产品可持续发展的主
要动力，在推进产业革新和价值增添的过程中
发挥着不可替代的作用。校企合作共同创建出
的“四时五行”雪糕文创 IP，主要目的是加深
品牌内涵的塑造和提高品牌市场竞争力。对传
统文化元素进行系统的分析，创建起完整的品
牌叙事体系，体现顺应自然法则、倡导健康生
活方式的理念，凸显出品牌的独特定位，创建
起标准化的品牌运营机制，包含视觉设计、营
销策略和服务流程等诸多方面，全方位加强品
牌形象的专业程度和可信度。依托产教融合平
台，灵活调整产品组合，推出季候限定款和节
日主题系列，丰富产品矩阵，积极探索跨界合
作模式，整合文化创意机构、旅游服务平台、
餐饮连锁企业等各方面的资源优势，拓展品牌
的应用场景和市场触达范围。

5 产教融合模式下项目推广的保障措施5 产教融合模式下项目推广的保障措施

5.1 校企协同机制保障5.1 校企协同机制保障

建立校企协同运行的长效机制，核心就是
明确双方权利义务关系和利益分配机制，从而
有效地解决产学研融合过程中出现的矛盾。应
当建立项目管理委员会，由高校领导和企业高
层共同担任主任职务，统筹科研立项、技术转化、
市场应用等重要环节。应制订系统性的校企合
作协议文本，对资源投入比例、成果共享方式、
收益分配方案、知识产权归属等作出规定，保
证各方的合法权益。另外还要创建起长久的沟
通反馈机制，定时举行专题研讨会，及时解决
资金短缺，技术革新难题以及营销渠道堵塞等
状况，促使形成一种责权利分明，优势互相补充，

各方共赢并承担共同风险的合作模式，从而给
项目的顺利开展赋予有力支撑。

5.2 资金与技术保障5.2 资金与技术保障

整合校企资金资源、拓宽融资渠道，可以
很好地满足项目在技术研发和产业化应用方面
资金的需求。高校应该发挥自身在实验条件、
科研创新、人才培育等方面的优势，企业应该
给予生产设备、冷链物流支持、市场营销网络
等资源，进而达成资源共享、深度合作的目的。
在此合作框架之下，双方应当一起冲破关键技
术的阻碍，踊跃申请各种科研课题以及专利权，
从而加强产品的技术含量。并且结合食品保鲜
技术、文化创意设计思想对生产工艺进行改进
和升级，从而提高产品质量。依靠高校科研平
台优势和企业实际生产经验的积累，集中攻克
产品研发、生产线建设、物流配送等环节的技
术难题，为项目的顺利开展打下良好的基础，
进一步提高产品的市场竞争力和品牌影响力。

6 结束语6 结束语

综上所述，四时五行系列雪糕品牌化转型
取得成功，很好地体现出产教融合模式对于文
化资源创新转化的推动作用。这一个案既推进
了传统文化符号的创造性转化与创新性发展，
又明显改良了高校实践教学体系，而且给食品
行业产品结构的升级带来了积极的影响。文化
创意食品领域里的典型案例，体现出校企协同
合作、跨学科资源整合的价值，也显示出资源
共享、优势互补的战略伙伴关系有广阔的发展
前景。展望未来，应该努力创建起长效的产教
融合运作机制，改善产品的质量以及市场推广
能力，深入探寻传统美学元素同现代消费趋向
相融合的途径，不断推出带有文化内涵和商业
前景的新品。
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